JUILLET 2026
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lundi 6 juillet 2026

AOP - AOC: Appellation d’Origine Protégée ou Controlée
IGP : Indication Géographie Protégée
BIO : Agriculture Biologique
CE2 : Certification Environnementale niveau 2
HVE : Haute Valeur Environnementale
: Aide UE a destination des écoles - SP : Alternative Sans Porc

mardi 7 juillet 2026
MENU VEGETAREIN

SOLLIES-PONT

Capitale de la figue

—

mercredi 8 juillet 2026

MAISON : Plat réalisé sur place dans la cuisine a partir de produits bruts
MSC : Marine Stewardship Council (label pour les poissons)

BBC : Bleu Blanc Coeur

LR : Label Rouge / ODF : (Euf de France

VBF : Viande de Beeuf Frangais / SP : Plat sans porc

VF : Volaille Frangaise | VPF : Viande de Porc Frangais

jeudi 9 juillet 2026
ANIMATION KEBAB

AN

77
vendredi 10 iII&t 2026
ANIMATION AFRIQUE

Carottes et courgettes rapées

Salade de tomate, billes de mozzarella, basilic

Melon

Sauce Carbonara

Palets végétal carottes et herbes de provence bio

Roti de boeuf

Mat : Emincé de poulet légerement épicé
Elem : Emincé de volaille facon Kebab

Poisson Thieb
(Riz au poisson Sénégalais)

Fusilli Bio "Maison Beynet" (Départ. 05)
- Emmental rapé Bio

Blé et Aubergines parmesanes

Haricots verts

Pain Kebbab
Sauce blanche

Patates douces, Pommes de terre CE2 fraiches
Carottes, chou-blanc, aubergines

*Gruvére IGP a la coupe

*Gouda portion Bio

Petit suisse aux fruits Bio

Yaourt brassé aux fruits Bio

Fruit : Banane

Gateau yaourt aux agrumes

Compote pomme-poire allégée HVE

Glace pot vanille-fraise

Gaufre au sucre - Petit suisse sucré Bio
Abricot

Pain et barre chocolat au lait
Pasteque

Pain aux céréales et Ossau-lraty AOPYX
Péche

Tarte fine aux pommes et yaourt a boire vanille Agri-
Prune

Brownie et Fromage blanc BiC*
Nectarine

lundi 13 juillet 2026
REPAS FROID

mardi 14 juillet 2026
FERIE

mercredi 15 juillet 2026

jeudi 16 juillet 2026
ANIMATION AFRIQUE

vendredi 17 juillet 2026

Tomate vinaigrette basilic et feta AOP

Melon

Ro6ti de porc VPF

Nuggets de poulet Plein filet

Bobotie Sud-Africain

Poisson MSC pané

Gratin de courgettes-Blé tendre

Pommes de terre lamelles au four - Ratatouille

Riz au curcuma et légumes de saison poélés

Pennes HVE - Brocolis
- Emmental rapé Bio

PXCantal AOP 3 la coupe

Edam portion Bio

Fruit : Pastéque

Glace Sundae vanille-caramel

Banane

Créme dessert vanille Bio et Caramel Agri-Ethique

Cake vanille et Lacte chocolat Agri-Ethique
Prune

Cake marbré et yaourt a boire abricot Agri-Ethique
Péche

Clafoutis de fruits et Petit suisse Bio aux fruits
Nectarine

Pain aux céréales et Chanteneige Bi
Banane

lundi 20 juillet 2026
ANIMATION BRETAGNE

mardi 21 juillet 2026
ANIMATION USA

mercredi 22 juillet 2026
REPAS FROID - MENU VEGETAREIN

jeudi 23 juillet 2026
ANIMATION AFRIQUE

vendredi 24 juillet 2026

Melon

Salade de tomates et concombres

Salade verte & dés d'emmental

Galette de blé noir Bio au iambon BBC VPF et

Burger maison boeuf VBF et Emmental

CEuf dur Bio

Poulet VF LR Yassa Sénégalais

Nuggets de poisson MSC
Sauce facon tartare

Salade verte, tomate, oignon

Pommes de terre wedges
Ketchup / Mayonnaise

Salade de pates tomate, dés de mimolette, olives

Riz- Courgettes poélées

Duo d'haricots verts et beurre en persillade

*Saint-Nectaire AOP a la coupe

Crépe sucré Bio

Milk Shake banane vanille

Compote de pommes HVE

Fromage blanc Bio au coulis de mangue

Beignet choco

Moelleux chocolat - Yaourt nature Bio%
Nectarine

Glace pot vanille chocolat et biscuit

Prune

Cake aux fruits secs et Lacté caramel Agri-Ethique

Ananas

Cookie et Yaourt a boire fraise Agri-Ethique
Péche

Pain et barre de chocolat au lait
Abricot

lundi 27 juillet 2026

mardi 28 juillet 2026

mercredi 29 juillet 2026

jeudi 30 juillet 2026
MENU VEGETAREIN

vendredi 31 juillet 2026
ANIMATION AFRIQUE

Melon

Sauce Bolognaise

Echine de porc a la moutarde et au ius VPF - LR

Cordon bleu VF

Pané fromager

Carri de crevette

Fusilli Bio "Maison Bevnet" (Départ. 05)
Emmental rdpé Bio

Purée de Pommes de terre CE2 fraiche et courgettes

Semoule - Aubergines parmesanes

Légumes de saison rotis aux épices au four
(Pdt, courgette, tomates, poivrons, aubergines,

Riz

* Tomme.du Vercors Bio a la Coupe

*Petit suisse nature Bio

aourt nature Bio

rie Bio a la coupe

Banane

Glace cone vanille-fraise . Abricot Pasteque Banane _ Raisins ,
Pain aux céréales et Rondelé BioX Cake vanille et yaourt nature Bio* Tarte fine aux pommes et Lacté vanille Agri-Ethique Cake citron et Yaourt aux fruits Bio Muffin chocolat et petit suisse nature Bio¥
Nectarine Prune Péche Abricot

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction de nos approvisionnements. Merci de votre compréhension
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