
AOP - AOC :  Appellation d’Origine Protégée ou Contrôlée MAISON : Plat réalisé sur place dans la cuisine à partir de produits bruts

IGP : Indication Géographie Protégée MSC : Marine Stewardship Council (label pour les poissons)

BIO : Agriculture Biologique BBC :  Bleu Blanc Cœur

CE2 : Certification Environnementale niveau 2 LR : Label Rouge  / ODF : Œuf de France

HVE : Haute Valeur Environnementale VBF : Viande de Bœuf Français / SP : Plat sans porc

          : Aide UE à destination des écoles - SP : Alternative Sans Porc VF : Volaille Française | VPF : Viande de Porc Français

lundi 1 juin 2026 mardi 2 juin 2026 mercredi 3 juin 2026 jeudi 4 juin 2026 vendredi 5 juin 2026
ANIMATION Mexique - TORTILLA REPAS VEGETARIEN - REPAS FROID

Melon Carottes râpées dès d'emmental Salade verte et Tomate basilic

Tortilla de dinde VF-LR à la mexicaine Sauce Carbonara Sauté de Bœuf VBF-LR Tortilla de Pdt froide (ODF) Poisson MSC meunière

(riz, haricots rouges, mais) et guacamole SP / Escalope de dinde VF-LR sauce crème Sauce façon Tartare

Fusilli Bio "Maison Beynet" (Départ. 05) Polenta gratinée Gratin de côtes de blettes - Purée de pois cassés

Légumes de saison frais rôtis

Yaourt nature Bio Gouda Bio portion

Cerises Françaises Crème dessert vanille Bio ou caramel Agri-Ethique Petit pot de glace Vanille Fraise Fromage blanc Bio Fraises françaises et Biscuit Petit Ecolier

Saint-Môret Bio et pain

Banane

lundi 8 juin 2026 mardi 9 juin 2026 mercredi 10 juin 2026 jeudi 11 juin 2026 vendredi 12 juin 2026
REPAS VEGETARIEN REPAS FROID ANIMATION COUPE DU MONDE DE FOOT REPAS FROID

Salade de tomates, mozarella bille, basilic Melon Salade verte

Pané du fromager Pilon de poulet VF du Sud-Est Bio Sauté de porc VPF-LR aux olives vertes Saucisse knack - SP : Saucisse de volaille Quiche maison aux ODF, saumon MSC, 
Ketchup et mayonnaise SP : Escalope de dinde VF-LR Pain hot dog Bio - Ketchup et mayonnaise épinards Bio, et feta AOP

Pennes au blé/pois chiches HVE - Emmental râpé Bio Taboulé aux légumes frais Risotto HVE au Parmesan AOP Pommes de terre rissolées CE2 au four
Ratatouille aux légumes frais Aubergines sauce tomate Ketchup et mayonnaise dosette
Saint-Nectaire AOP à la coupe Rondelé nature Bio Tomme du Vercors Bournette Bio à la coupe
Fruit de saison : Cerises ou Abricot Fruit de saison : Pastèque Glace bâtonnet Nesquik cacao-vanille Yaourt à boire vanille Agri-Ethique Fruit - Banane

Bûche de chèvre Bio et pain
Fruit : Fraise

lundi 15 juin 2026 mardi 16 juin 2026 mercredi 17 juin 2026 jeudi 18 juin 2026 vendredi 19 juin 2026
ANIMATION KEBAB REPAS VEGETARIEN REPAS FROID

Salade verte, tomate rondelle, oignon rouge Melon

Rosbeef Kébab à l'émincé de poulet VF - Pain pitta Saucisses chipolatas BBC et merguez VBF-VOF Tortellonis tomate mozzarella Bio Aioli
et sa sauce blanche Emmental râpé Bio poisson MSC (morue, lieu), moule, œuf dur ODF

Haricots verts Bio poêlés Pommes campagnardes - ketchup dosette Légumes frais et semoule Carottes, Pdt, Haricots verts, courgette, chou fleur
("Potatoes") (carottes, courgettes, navets…)

Ossau-Iraty AOP à la coupe Edam Bio portion Cantal Jeune AOP à la coupe
Fruit de saison : Abricot ou Cerises et Biscuit Glace cône vanille-chocolat Liégeois chocolat Agri-Ethique Fruit de saison : fraise locale ou Française Fruit de saison : Abricot ou Cerise

Rondelé nature Bio et Gressins
Compote (spécialité) pomme pêche allégée HVE

lundi 22 juin 2026 mardi 23 juin 2026 mercredi 24 juin 2026 jeudi 25 juin 2026 vendredi 26 juin 2026
REPAS VEGETARIEN REPAS FROID

Concombre et dès de feta AOP, olives noires Melon

Escalope de dinde VF façon Viennoise Sauté de bœuf VBF-LR provencal Œuf poché - ODF Rôti de porc VPF-LR - SP : Rôti de dinde Poisson blanc MSC - crumble au chorizo
Ketchup - Mayonnaise

Gratin de coquilettes HVE à l'emmental râpé Bio Pommes de terre rondelles CE2 au four Tian de légumes Taboulé aux légumes frais Courgettes CE2 poêlées / Riz pilaff
Tomates provençales Brocolis Bio vapeur au beurre

Brie bio à la coupe Rondelé nature Bio Gruyère IGP à la coupe
Yaourt nature Bio Mousse chocolat Agri-Ethique Fraise et biscuit Compote (spécialitée) pomme-poire allégée HVE Fruit de saison : Pêche

Fromage blanc nature Bio - Brioche Agri-Ethique
Compote  (spécialité) pomme abricot HVE
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Ces menus sont susceptibles d'être modifiés en fonction de nos approvisionnements. Merci de votre compréhension MAJ du  01/06/202606:36


